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0 Instituto de Investigacions Marifias do CSIC en Vigo (IIM-CSIC) ofrece 5 temas de investigacion para solicitar

contratos pre-doutorais de 3 anos de duracion connosco, dentro do programa da Axudas de Apoio a Etapa de

Predoutoral da Xunta de Galicia.

A candidata ou candidato debera ter rematado o seus estudos de acceso ao doutorado (Grao, Licenciatura ou
equivalente) despois de xaneiro de 2017. Asi mesmo, deberd estar matriculada/o nun programa oficial de

doutoramento dunha universidade do Servicio Universitario Galego (SUG) para o curso 2020/2021

Por que o [IM?

O instituto pertence ao Consello Superior de Investigacions Cientificas, a maior organizacion de investigacion de

Espafia, a terceira en Europa e a sétima no mundo.

0 IIM-CSIC é un dos institutos punteiros en investigacion marifia en Espafia, cunha actividade realmente diversa e cos
seus propios servizos transversais de Internacionalizaciéon e Cultura Cientifica. Ofrecemos un ambiente de
investigacion dindmico para fomentar a carreira do noso persoal, ampliando as sUas redes de colaboracién e

aumentando o seu impacto na sociedade.

CSIC | 0 marco para unha investigacion excelente
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120 Institutos 4 Buques oceanograficos >10.000 Investigadores +
(6 en Ciencias Marifias) 1 Base Antartica Persoal de apoio

0 Instituto de Investigacions Marifias -CSIC | Numeros para 2019
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87 Proxectos > 30 Contratos I&D 148 Artigos de investigacion
>12M€ Fondos - - > 200 Comunicacions cientificas
ca industria

(57% Internacional) >100 Actividades divulgativas

> 200 Investigadores +
Persoal de apoio


http://www.iim.csic.es/index.php/ofertas-de-trabajo/msca-if-2020-boost-your-career-at-the-iim/
http://gain.xunta.gal/artigos/443/axudas+apoio+etapa+predoutoral
http://gain.xunta.gal/artigos/443/axudas+apoio+etapa+predoutoral
file:///C:/Users/jaime/Nextcloud/1a%20-%20Proxectos%20IIM%20-%20Comunicación/2%20.%20Redes%20Sociais/2020.07.23%20-%20Campaña%20%23DiveInto%20-%20JAE%20ICUs%202020/csic.es
http://www.iim.csic.es/index.php/ofertas-de-trabajo/predoc-xunta-2021-2/

A investigacion que queres, cunha perspectiva global

NO 1IM, XERAMOS CONECEMENTO..

SISTEMAS OCEANICOS - - SISTEMAS WOCESOS
@”TE’”'“ EANICOSE(  ypa E ECOSISTEMAS MARINOS ) SIEMASEFin
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€02 e acidificacion Pesca sustentable Seguridade alimentaria
Correntes ocednicas Acuicultura sustentable Calidade e trazabilidade
Ciclos de nutrientes Novas especies na acuicultura Compostos bioactivos
Fitoplancto e pigmentos Especies vulnerabeis Enxefiaria de bioprocesos
Metais e terras raras Enfermidades en peixes e bivalvos Bioloxia de sistemas

..PARA ACADAR 0S NOSOS OBXECTIVOS

0 IIM-CSIC é un centro de investigacion multidisciplinar que pretende contribuir aos Obxectivos de Desenvolvemento
Sustentable da ONU a través de 3 Obxectivos de Investigacion de seu, que estruturan o seu traballo para responder os
retos globais e as problematicas locais:

CLIMATE LIFE
1. Océanos e clima| Ser capaces de predicir o cambio global e desenvolver 13 i 14 v
accidns para combater e mitigar os seus impactos. @
2. Biodiversidade marifia e conservacion | Ser capaces de usar de forma

sustentable o océano e os recursos marifios.

3. Alimentos, bioprodutos e salde para alcanzar un subministro seguro de (s
alimentos, que mellore a nutricién, a salde e o benestar.

Ademais destes 3 obxectivos de investigacidn, no IIM perseguimos tamén unha serie de obxectivos transversais,
relacionados co desenvolvemento de talento, cofiecemento e transferencia de tecnoloxia, asi como a implicacion ca
sociedade para alcanzar un desenvolvemento sustentable e uns valores éticos.
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Proceso de solicitude & tematicas ofertadas

Contacta co(a)s supervisor/as do tema que che interese antes do 19 de febreiro de 2021

Contacta as supervisoras e supervisores do tema de investigacion que che interese, achegando o teu CV e o teu
expediente académico para obter mais detalles do proceso de seleccidn e solicitude.

Ten en conta que unha vez que contactes e se te seleccionamos, a persoa supervisora e ti teredes que discutir,
escribir e completar unha solicitude conxunta para a Xunta de Galicia.

Recomendamos que contactes co(a)s potenciais supervisoras/es o mais axifia posible.

Consulta en baixo os temas dispofiibles e visita a nosa web para obter mais detalles sobre os mesmos.


http://www.iim.csic.es/index.php/ofertas-de-trabajo/predoc-xunta-2021-2/
http://www.iim.csic.es/index.php/ofertas-de-trabajo/predoc-xunta-2021-2/

Alteracions nos ciclos do N20 no medio

marino

0 6xido nitroso (N20) e o metano (CH4) son gases traza
que exercen unha forte influencia climatica como gases de
efecto invernadoiro. Non obstante, sdbese moi pouco sobre
a capacidade que ten o océano de absorber estes gases ou
como se transfiren as profundidades.

0 candidato ao doutorado afondard no cofiecemento dos
mecanismos que intervefien no ciclo do N20 e a sUa
distribucion no Atlantico Norte, utilizando un enfoque
interdisciplinario que combinard a participacion en
campafias oceanogréficas, formacién avanzada en
bioxeoquimica e andlise de masas de auga (cromatografia
de gases de alta precision e outros parametros
bioxeoquimicos).

Supervisoras/es
Fiz Perez fiz.perez@iim.csic.es
mercedes.delapaz@iim.csic.es

Mercedes de la Paz

Interaccion metabolismo-inmunidade

na resposta fronte a virus

As implicaciéns dos xenes asociados a rutas metabdlicas
no desenvolvemento de respostas antivirais é ainda opaco
porque non acostuman a relacionarse ca resposta inmune.

O obxectivo deste doutorado sera analizar a interface

entre o metabolismo e a inmunidade para mellorar a nosa
comprension do potencial da memoria inmune innata. Con
este fin, utilizaremos o peixe cebra como especie modelo
e aplicaremos enfoques de secuenciacién transcriptomica
e de proxima xeracidn para identificar a base molecular da
resposta inmune contra virus.

Supervisoras/es
beatriznovoa@iim.csic.es
antoniofigueras@iim.csic.es

Beatriz Novoa

Antonio Figueras

Proteomica e bioloxia de sistemas da alerxia ao

peixe en produtos do mar frescos e procesados

0 desenvolvemento de alerxias ao peixe ainda non se
comprende completamente.

0 obxectivo deste proxecto de doutorado sera estudar o
mecanismo intracelular de activacion das células T en
respostas a diferentes formas de alérxenos do peixe para
(i) establecer péptidos validos para o seu uso como
vacinas e (ii) desenvolver un produto alimenticio con
potencial hipoalerxénico a partir de produtos do mar. As
tarefas incluirdn analises de protedomica e espectrometria
de masas en mostras de peixe e ratos.

Supervisoras/es
mcarrera@iim.csic.es
mpazos@iim.csic.es

Mdnica Carrera

Manuel Pazos

Modelado dindmico e optimizacion do

rendemento de procesos de fermentacion

0 obxectivo principal desta tese é desenvolver estratexias
de optimizacién dindmica de procesos fermentativos de
relevancia industrial baseados no crecemento de bacterias
de diferentes orixes en substratos de baixo custe,
recuperados de refugallos alimentarios.

Consideraranse tres tipos de estirpes bacterianas: 1)
lactobacterias, 2) bacterias marifias probidticas e 3)
bacterias produtoras de biopolimeros e metabolitos de
interese. En relacion aos substratos, e baseandonos no
concepto de Biorrefineria Marifia, traballarase con fontes
ricas en azucres -glicosa- (ex. efluentes da coccién
industrial do mexilldn) e fontes ricas en nitréxeno organico
-peptonas- (ex. subprodutos da pesca). A través de
diferentes desefios experimentais, estudarase o efecto
conxunto da temperatura e de diferentes concentracidns
de substratos nas cinéticas de crecemento bacteriano e na
simultdnea producion de metabolitos.

Finalmente, desenvolveranse modelos dindmicos para
predicir os diversos procesos de fermentacion e
utilizaranse para maximizar a eficiencia e a produtividade
destes procesos fermentativos.

Supervisoras/es
Eva Balsa ebalsa@iim.csic.es

Xosé Antén Vazquez jvazquez@iim.csic.es



http://oceano.iim.csic.es/co2group
https://scholar.google.es/citations?user=RFj5gXQAAAAJ&hl=en
mailto:fiz.perez@iim.csic.es
https://scholar.google.com/citations?user=js-Dz10AAAAJ&hl=es
mailto:mercedes.delapaz@iim.csic.es
https://qpm.csic.es/
https://qpm.csic.es/
https://www.researchgate.net/profile/Monica_Carrera2
mailto:mcarrera@iim.csic.es
mailto:Laura%20Casas
mailto:mpazos@iim.csic.es
http://www.iim.csic.es/index.php/biotecnologia-y-acuicultura/inmunologia-y-genomica/?lang=en
https://www.researchgate.net/profile/Beatriz_Novoa
mailto:beatriznovoa@iim.csic.es
https://www.researchgate.net/profile/Antonio_Figueras
mailto:antoniofigueras@iim.csic.es
http://gingproc.iim.csic.es/
http://www.iim.csic.es/index.php/tecnologia-de-los-alimentos/reciclado-y-valoracion-de-residuos/?lang=en
https://www.researchgate.net/profile/Eva_Balsa-Canto
mailto:ebalsa@iim.csic.es
https://scholar.google.es/citations?user=fZQzvcgAAAAJ&hl=en
mailto:jvazquez@iim.csic.es

Sensores de software para a optimizacion de

procesos térmicos na industria alimentaria

Riscos de listeriose asociados a biofilms
polimicrobianos en alimentos de orixe animal

Os procesos térmicos na industria alimentaria utilizanse
principalmente para estender a vida atil dos produtos,
eliminando ou reducindo a taxa de crecemento de
microorganismos potencialmente prexudiciais. Ditos
procesos térmicos precisan dunha supervision e un
control exhaustivo para evitar posibles brotes
microbioldxicos ou a perda de todo un lote de producion.

Polo tanto, necesitanse indicadores en tempo real (ex.
indicadores de letalidade microbiana, color/textura do
produto, contido de nutrientes, etc.). O uso de mediciéns
non invasoras en combinacién con modelos matematicos
que describan o proceso, o0 que se coiece habitualmente
como sensores de software, son unha alternativa cando o
seguimento de indicadores directos non é factible. O
obxectivo xeral desta tese doutoral é a integracion de
sensores de software en controladores avanzados en
tempo real para optimizar (maximizar a calidade,
minimizar a duracion do proceso e o consumo de enerxia)
os procesos térmicos da industria alimentaria onde a
variabilidade do produto é relevante.

Supervisoras/es

Luis Taboada Iltaboada@iim.csic.es

Carlos Vilas carlosvf@iim.csic.es

0 obxectivo principal desta tese de doutoramento sera
avaliar cuantitativamente o risco resultante do consumo de
produtos de comida preparada (Ready-to-Eat )
contaminada por Listeria monocytogenes nas plantas de
procesado da industria alimentaria, seguindo un enfoque
de integracion de toda a cadea de valor. Este obxectivo
principal acadarase mediante os seguintes sub-obxectivos:

e Identificacion e caracterizacion dos escenarios alto
risco actuais para a listeriose na industria alimentaria.

e Caracterizacion das comunidades bacterianas que co-
habitan con L. monocytogenes nos biofilms
polimicrobianos na industria alimentaria

e lIdentificar bacterias e outros factores ambientais en
escenarios de alto risco, que favorecen a presencia
de L. monocytogenes en biofilms polimicrobianos

e Caracterizacion do proceso de transferencia por
contacto L.monocytogenes dende superficies aos
alimentos (contaminacion cruzada) en escenarios de
alto risco.

e Avaliacién da seguridade dos alimentos afectados por
biofilms de L. monocytogenes e C. jejuni mediante
contaminacion cruzada ao longo de toda a cadea de
valor, dende a planta de procesado ata o
establecementos de venta ao por menor

Supervisoras/es

Marta Lépez marta

iim.csic.es

juanherrera@iim.csic.es

Juan Rodriguez H



http://gingproc.iim.csic.es/
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